Edelstahltiefkuhlschrank Ready TKU 707

Umlufttiefkiihllagerschrank, GN 2/1 mit vorgeformeten Auflageschienen und Reinigungsabfluss

Technische Daten:

Abmessungen auBBen:
Breite
Tiefe
Hohe

Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Bestiickung
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBwert Elektro
Spannung

Frequenz

Phasen

Bruttogewicht
Serienzubehér

Typ

SWS

Gerateart
Einsatzbereich bis
und

Bruttoinhalt
Nutzinhalt Kihlung
Kihlung

Abtauung

Aggregat

Wandstéarke Isolierung
Kaltemittel / GWP

Artikel-Nr.: 60521011

Umluft Gewerbetiefkuhllagerschrank verfligt Uber eine elektronische Digitalsteuerung.

Das Maschinenfach ist 3-seitig geschlossen. Die hohe Servicefreundlichkeit und der
Hygienestandard werden durch ohne Werkzeug herausnehmbare Dichtung,

tiefgezogene vorgeformte Auflageschienen, Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
unterstitzt. Die selbstschlieBende Tur ist mit leicht wechselbarer Magnetsteckdichtung sowie
ergonomisch geformter und eingelassener Giriffleiste ausgeristet. Durch die vorgeformten
Rostauflagen kénnen maximal 23 Stiick GN 2/1 Roste in einem Abstand von 55 mm
eingebracht werden. Die Roste sind mit max. 40 kg belastbar. Gegen unbefugten Zugriff kann
der Gewerbekuhlschrank mit dem eingebautem Schloss gesichert werden.Die Tur ist mit
einem selbstschlieBendem Tirmechanismus ausgestattet dieser schlie3t die TUr bei einer
Offnung unter 90°Grad automatisch. Eine automatische Abtauung und die energiesparende
HeiBgas-Tauwasserverdunstung bieten maximalen Bedienkomfort. Bodenunebenheiten
kénnen durch die montierten héhenverstellbaren FuBe ausgeglichen werden.
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PLANBAR

653 mm
842 mm
2040 mm

-18 °C

-21 °C

GN 2/1

Edelstahl 201, dreiseitig
CNS

0,352 kW

230 Volt

50/60 Hz

1

151 kg

3 Roste GN 2/1
TKU 707

Ja

Kuhlschrank

30 °C Umgebungstemperatur
55 % Raumfeuchte
660 |

461 |

Umluft
Automatisch
LuftgekUhlt

60 mm

R 290 (Propan)/3
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Kaltemittelmenge 102 g

Energieverbrauch in 24 Std 6 kWh

Energieverbrauch im Jahr 2179 kWh
Energieeffizienzklasse D

Energieeffizienzindex EEI 58,2

Klimaklasse 4

Prafumgebung bei 30 °C Umgebungstemperatur
und 55 % Raumfeuchte

Gepriift nach (EU) Verordnung 2015/1094-1

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkthlgeréat

Produktvorteile:

o

0o o o o o o o

Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
Umluftkiihlung

Vorgeformte Auflageschienen fir max 23 Stick GN 2/1 Roste
60 mm Isolierung

Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf
SelbstschlieBende Tir mit Schloss
Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
Tuaranschlag rechts

Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
Héhenverstellbare RundfliBe aus Edelstahl
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Fur Druckfehler keine Haftung.
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